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Dotyczy: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na kompleksowe specjalistyczne utrzymanie czystości, dekontaminację pomieszczeń i sprzętów, transport wewnętrzny, czynności pomocowe przy pacjencie, utrzymania terenów zewnętrznych oraz przygotowanie całodziennych posiłków dla pacjentów w Mazowieckim Szpitalu Specjalistycznym Sp.  z o.o. w Radomiu (sprawa  DZP.341.73.2017).
Na podstawie art. 38 ust. 2 w związku z ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2015r. poz. 2164 z póżn. zm.) Mazowiecki Szpital Specjalistyczny Sp. z o.o. w Radomiu w załączeniu przesyła pytania Wykonawców wraz z odpowiedziami dotyczącymi przedmiotowego postępowania:

	Lp.
	Pytanie
	Odpowiedź

	1. 
	Dotyczy zał. nr 11 str. 79 pkt 21

a) Czy pomieszczenia do składowania odpadów wyposażone są w ujęcie  wody?

b) Czy Zamawiający zapewnia pomieszczenie do przechowywania zestawu  sprzątającego do mycia i dezynfekcji pomieszczeń do składowania odpadów?
	a) TAK
b) TAK 

	2. 
	Dotyczy zał. nr 11 str. 79 pkt 25. 

Czy Zamawiający zapewnia miejsce do zmiany odzieży , obuwia i  dezynfekcji rąk pracownikom transportu przed przystąpieniem do  następnych czynności po zwiezieniu odpadów? Jeżeli tak, to w jakim  stanie jest to pomieszczenie i czy jest wyposażone w ujęcie wody?
	Tak, zapewnia 
Pomieszczenie jest w stanie dobrym. 

	3. 
	Dotyczy zał. nr 12 str. 83 pkt 29.

Czy filtry HEPA w systemie wentylacyjnym w  oddziałach mają standardowy rozmiar, czy są robione na wymiar? Jeżeli są  robione na wymiar, to czy Zamawiający może podać nazwę producenta? Czy założenie filtrów Hepa jest jednorazowe, czy należy je wymieniać z  określoną częstotliwością? Jeżeli tak, to jaką?
	Zamawiający modyfikuje zapis zał. nr 12 poprzez wykreślenie punktu 29 

	4. 
	Dotyczy zał. nr 1 do umowy str. 104 - Ad. 6  pkt 23.
Z jaką częstotliwością będzie odbywało się kontrolne liczenie  brudnej bielizny i czy ma być do tego celu osobny pracownik, czy  pracownik z danej jednostki, z której ta bielizna jest liczona?
	Minimum 1 x na miesiąc 
Zamawiający nie wymaga do tego celu osobnego pracownika. 

	5. 
	Dotyczy zał. nr 1 do umowy str. 107 -  Wymogi ogólne pkt 12. e) 

Czy wejścia, przy których wymagane jest zamontowanie trzy  strefowego systemu mat wejściowych przystosowane są technicznie do  takiego rodzaju mat?
	Zamawiający dopuszcza stosowanie mat dwustrefowych. 

	6. 
	Dotyczy zał. nr 1 do umowy str. 109 -  Wymogi ogólne pkt 15. j) 

Czy Zamawiający udostępni Wykonawcy pomieszczenia, w których  będzie można zamontować urządzenia do prania i dezynfekcji nakładek do  mopów i ściereczek używanych na potrzeby usługi sprzątania?
	Zamawiający gwarantuje udostępnienie pomieszczeń do dnia 30 czerwca z możliwością przedłużenia. W miejscu gdzie obecnie są zamontowane  urządzenie do prania Zamawiający planuje przeprowadzenie inwestycji. 

	7. 
	Dotyczy zał. nr 1 do umowy str. 110 -  Wymogi ogólne pkt 25

Czy mopy do mycia ścian mogą być wykonane z tego samego  materiału co mopy do mycia podłóg?
	Do mycia  ścian Zamawiający wymaga stosowania mopów z mikrofibry oznakowanych zgodnie z obowiązującą procedurą. 

	8. 
	Dotyczy zał. nr 1 do umowy str. 112 -  Wymogi ogólne pkt  41.

Czy Zamawiający zapewnia, że podczas demontażu i montażu osłon  oświetleniowych oświetlenie będzie odłączone od prądu przez  wykwalifikowany personel Zamawiającego? Czy przy każdym czyszczeniu kratek wentylacyjnych wymagane jest ich  zdejmowanie?
	Oświetlenie będzie odłączane od prądu przez  wykwalifikowany personel Zamawiającego.
Zdejmowanie kratek według potrzeb i  zaleceń Zamawiającego. 

	9. 
	Czy w ramach usługi Wykonawca ma myć oprawy lamp lub inne urządzenia  będące pod napięciem? Jeśli tak to czy Zamawiający zapewnia osobę  (konserwatora) która będzie zdejmować te oprawy? W wypadku kiedy nie ma  takiej osoby, to czy możliwe jest wyłączenie zasilania na czas prac?"
	Zamawiający zapewnia osobę  która będzie wyłączać zasilanie na czas prac.

	10. 
	Dotyczy rozdziału V SIWZ pkt 1 ppkt 1.3 G)

W związku z wymogiem posiadania certyfikatu/szkolenia dotyczącego obsługi komór dezynfekcyjnych AKD 4 oraz faktu, że producent tego urządzenia nie istnieje, prosimy o odpowiedź czy Zamawiający dopuszcza zaświadczenie/certyfikat wystawiony przez firmę zajmującą się obecnie konserwacją w/w urządzenia ?
	TAK, Zamawiający dopuszcza 

	11. 
	Dotyczy zał. nr 10 "Wykaz detergentów"  rozdział II pkt1:

"Środek w postaci mleczka na bazie pyłu marmurowego o właściwościach polerujących –do czyszczenia silnych i głębokich zabrudzeń, tłustych plam, mazaków, flamastrów, delikatny dla czyszczonych powierzchni. Do czyszczenia armatury łazienkowej, kuchennej, do powierzchni ze stali nierdzewnej."

Pragniemy poinformować iż środek o w/w opisie został wycofany z produkcji. 

W związku  z powyższym prosimy o dopuszczenie w tym miejscu innego profesjonalnego mleczka np. Mleczko do czyszczenia powierzchni kuchennych i sanitarnych  w formie emulsji przeznaczony do czyszczenia różnych rodzajów powierzchni tj. wanny, umywalki, muszle klozetowe, kafle, zlewy (ceramiczne i stalowe), kuchenki gazowe. Skutecznie usuwa tłuste zabrudzenia, naloty kamienia wodnego i rdzy. 
	TAK, Zamawiający dopuszcza

	12. 
	Zamawiający w Załączniku nr 2A w tabeli pisze: „filtry wyjaławiacza przepływowego- środek myjąco-dezynfekujący – pranie”. Prosimy o wyjaśnienie czy do prania Zamawiający wymaga preparatu typu Eltra? Jeśli nie, prosimy w wskazanie jakiego preparatu myjąco-dezynfekującego do prania oczekuje Zamawiający?
	TAK

	13. 
	Zamawiający w Załączniku nr 4 pisze: „filtry wewnętrzne – pranie”. ”. Prosimy o wyjaśnienie czy do prania Zamawiający wymaga preparatu typu Eltra? Jeśli nie, prosimy w wskazanie jakiego preparatu myjąco-dezynfekującego do prania oczekuje Zamawiający?
	TAK

	14. 
	Czy do obowiązków Wykonawcy należy zapewnienie nawozów do roślin?
	TAK

	15. 
	Czy do obowiązków Wykonawcy należy zapewnienie nasion traw?
	TAK

	16. 
	Czy do obowiązków Wykonawcy należy zapewnienie maści ogrodniczej?
	TAK

	17. 
	Dotyczy zał. nr 9 - "Wykaz środków dezynfekcyjnych"  str. 75 pkt 14 w tabeli: 

- Preparat do dekontaminacji pomieszczeń:

- Nadtlenek wodoru, etanol, związki powierzchniowo czynne. Dopuszczamy preparat zawierający kwas nadoctowy i nadtlenek wodoru działający na B, F, V (Polio), S

- B,F,V,S

- 6 godz.

Pragniemy poinformować iż zgodnie z aktualną ulotka producenta dopuszczony przez Zamawiającego preparat ma działanie:

- bakteriobójcze i drożdżakobójcze (C. albicans) w 30 min. – 7 ml/m3 – 55°C,

- prątkobójcze (M. avium, M. terrae) po upływie 60 min - 7 ml/m3 – 55°C,

- grzybobójcze (A. brasiliensis) i sporobójcze (B. subtilis) w 120 min. – 7 ml/m3 – 55°C

- wirusobójcze (Polio, Adeno, Noro) w 60 min. – 7 ml/m3– 55°C

W związku z powyższym prosimy o dopuszczenie w pkt 14 tabeli zał. nr 9 środka którego spektrum i czas działania jest zgodny z powyższym zapisem.
	TAK, Zamawiający dopuszcza

	18. 
	Dotyczy zał. nr 10 "Wykaz detergentów" pkt4:

"Powłoka polimerowa – długotrwała powłoka polimerowa do zabezpieczania podłóg z PCV, linoleum, lastryka, etc.

Powłoka akrylanowa do wydłużonej ochrony podłóg wodoodpornych. Zalecana do zabezpieczania posadzek wykonanych z PCV /Tarkett/, linoleum, kamiennych. Szczególnie odporna na brud, zarysowania, ślady po obuwiu. Posiada właściwości antypoślizgowe. Przewodzi ładunki elektrostatyczne – potwierdzone badaniami. Produkt gotowy do użycia. Posiada atest PZH/HŻ"

Czy Zamawiający dopuści w w/w punkcie preparat - Conductive Star firmy Ecolab ?


	TAK, Zamawiający dopuszcza pod warunkiem spełnienia wymagań opisu przedmiotu zamówienia 

	19. 
	Czy w budynku kuchni jest drożna kanalizacja oraz sprawna wentylacja? 


	Kanalizacja i wentylacja z uwagi na wieloletnie użytkowanie wymaga modernizacji, którą Zamawiający planuje przeprowadzić we własnym zakresie.  

	20. 
	Kiedy wykonano ostatnie czyszczenie przewodów wentylacyjnych?


	Obecnie budynek kuchni wydzierżawia  firma zewnętrzna, która jest odpowiedzialna za prawidłowe użytkowanie obiektu. 

	21. 
	Czy w pomieszczeniach do przejęcia znajdują się windy lub odstojnik tłuszczu. Jeżeli tak prosimy o informację kto będzie odpowiedzialny za ich serwis i konserwację i w jakiej są one wysokości?


	TAK, zgodnie z umową dzierżawy 

	22. 
	Czy i jakie urządzenia podlegają Dozorowi Technicznemu? Kto będzie ponosił koszty dozoru i w jakiej są one wysokości?


	Koszty Dozoru Technicznego ponosi Zamawiający 

	23. 
	Czy Zamawiający przewiduje w trakcie trwania kontraktu zmiany, co do ilości oddziałów (np. likwidacja, otwarcie nowych), zmiany co do ilości łóżek na poszczególnych oddziałach, przeprowadzanie remontu, itd.?


	TAK

	24. 
	Prosimy o informacje ile czasu będzie miał Wykonawca od przejęcia pomieszczeń kuchni do uruchomienie usługi?


	12 godzin 

	25. 
	Prosimy o potwierdzenie, ze całość sprzętu i urządzeń przeznaczonych do przekazania Wykonawcy jest aktualnie sprawna technicznie i nie wymaga żadnych napraw. Jeśli nie, to proszę wskazać te pozycje, które są niesprawne lub częściowo niesprawne. Proszę również precyzyjnie opisać, które elementy i w jakim zakresie wymagają naprawy


	W chwili obecnej całość sprzętu przeznaczonego do przekazania użytkuje firma zewnętrzna, która dokonuje bieżących napraw i konserwacji . Sprzęt z uwagi na wieloletnie użytkowanie   wykazuje naturalne zużycie. Zamawiający umożliwi potencjalnym Wykonawcom dokonania oględzin w dogodnym dla nich dniu roboczym w godzinach od 7.30 do 15.   

	26. 
	Czy wszystkie pomieszczenia przeznaczone do dzierżawy są w odpowiednim stanie technicznym, pozwalającym na produkcję i dystrybucję posiłków?
	TAK

	27. 
	Prosimy o podanie średnio miesięcznego kosztu netto za ostatnie 12 miesięcy:

- koszty pary technologicznej 

- koszty pobranej energii elektrycznej

- koszty ogrzewania

- koszty pobranej wody cieplej

- koszty pobranej wody zimnej

- koszty odprowadzenia  ścieków

- koszty za odprowadzenie wody opadowej do kanału deszczowego

- koszty utrzymania i obsługi systemu sygnalizacji pożaru,

- koszty za konserwację i serwisowanie urządzeń dźwigowych,

- koszty podatku od nieruchomości

- koszty za utrzymanie i obsługę dwóch rozdzielni elektrycznych kuchni,
	Średnio miesięcznego kosztu netto:

- woda zimna - 2097,80 zł

- odprowadzenie ścieków - 3646,47 zł

- konserwacja dźwigów - 1208,00 zł

- gaz ziemny - 491,45 zł

Pozostałe koszty ponosi Zamawiający 

	28. 
	Kto obecnie odbiera odpady pokonsumpcyjne w jakiej ilości i ile razy w tygodniu? 


	Zgodnie z zapisem części  V. Obowiązki wykonawcy pkt.  15 załącznika nr 2 do umowy : „Wykonawca zobowiązany jest do zawarcia odrębnej umowy w zakresie odbioru, unieszkodliwienia i utylizacji odpadów komunalnych, odpadów pokonsumpcyjnych oraz innych odpadów powstających w wyniku realizacji usługi”

	29. 
	Prosimy o wyczerpujący i jednoznaczny opis stanu technicznego urządzeń chłodniczych i grzewczych przeznaczonych do przekazania Wykonawcy.


	W chwili obecnej całość sprzętu przeznaczonego do przekazania użytkuje firma zewnętrzna, która dokonuje bieżących napraw i konserwacji . Sprzęt z uwagi na wieloletnie użytkowanie   wykazuje naturalne zużycie. Zamawiający umożliwi potencjalnym Wykonawcom dokonania oględzin w dogodnym dla nich dniu roboczym w godzinach od 7.30 do 15.   

	30. 
	Czy zamiast dziennego jadłospisu na oddziałach można dać 14-dniowy ? 


	NIE

	31. 
	Prosimy o potwierdzenie że czynsz dzierżawy restauracji ogólnodostępnej w &3 ustala się na kwotę netto 5.000,00 zł za 1 m² miesięcznie + należny podatek VAT ?


	Zamawiający modyfikuje zapis § 3 ust. 1 umowy dzierżawy restauracji ogólnodostępnej w następujący sposób: 

1. „Czynsz dzierżawy ustala się na kwotę netto 5.000,00 zł miesięcznie + należny podatek VAT.”



	32. 
	Prosimy o informację czy instalacja CO w obiekcie kuchni jest drożna i sprawna. Jeśli nie, to proszę podać które odcinki są niesprawne i w jaki zakresie. Po czyjej stronie jest koszt naprawy instalacji? 


	Instalacja CO z uwagi na wieloletnie użytkowanie wymaga modernizacji, którą Zamawiający planuje przeprowadzić we własnym zakresie.  

	33. 
	Prosimy o informację w jakim stanie jest stolarka okienna , czy jest sprawna, po czyjej stronie jest koszt wymiany okien ? 


	Stolarka okienna z uwagi na wieloletnie użytkowanie wymaga modernizacji, którą Zamawiający planuje przeprowadzić we własnym zakresie.  

	34. 
	Czy Zamawiający przewiduje konieczność poniesienia przez Wykonawcę innych dodatkowych kosztów, które nie zostały zdefiniowane w SIWZ? Jeśli tak, to w jakiej wysokości i z jakiego tytułu?

	Zamawiający nie przewiduje takiej konieczności 

	35. 
	Proszę o podanie średniej ilości zużytych naczyń jednorazowych  za ostatnie 12 miesięcy na poszczególne oddziały? 


	Zamawiający nie prowadzi takiej statystyki.  

	36. 
	Kto pokrywa koszty zakupu naczyń jednorazowych w przypadku wyczerpania zdeklarowanej miesięcznej ilość ? 


	Koszty zakupu naczyń jednorazowych ponosi Wykonawca 

	37. 
	Jaka ilość porcelany stołowej wymagana jest aby zapewnić płynne działanie i zapotrzebowanie  poszczególnych oddziałów? 


	Według potrzeb 

	38. 
	Jaki czas jest przewidziany na  rozdanie posiłku po wjeździe wózka z posiłkiem na oddział od strony Zamawiającego i zebranie tac z naczyniami po posiłku  od pacjentów? 

	Patrz cześć I pkt. 28 Załącznika nr 2 do umowy. 

„Wykonawca zobowiązany jest do odbioru brudnych naczyń stołowych i odpadów pokonsumpcyjnych po zakończeniu spożycia posiłku nie później jak godzinę po wydaniu posiłków. „

 

	39. 
	Kto będzie odpowiedzialny za pozostawione naczynia na oddziale dla pacjentów diagnostycznych i w jakim czasie będą dostarczone do centralnej zmywalni ?

	Wykonawca odpowiada za pozostawione naczynia na oddziale dla pacjentów diagnostycznych. 


Zamawiający na podstawie art. 38 ust. 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2015r. poz. 2164 ze zm.) modyfikuje zapisy siwz w następujący sposób:

1. Zapis pkt. X. 2.10 SIWZ otrzymują nowe następujące brzmienie: 
„2. 10 Ofertę należy złożyć w zamkniętej kopercie, w siedzibie Zamawiającego i oznakować w następujący sposób:
Mazowiecki Szpital Specjalistyczny Spółka z ograniczoną odpowiedzialnością
ul. Juliana Aleksandrowicza 5, 26-617 Radom
 „ Oferta w postępowaniu na kompleksowe specjalistyczne utrzymanie czystości, dekontaminację pomieszczeń i sprzętów, transport wewnętrzny, czynności pomocowe przy pacjencie , utrzymania terenów zewnętrznych oraz przygotowanie całodziennych posiłków dla pacjentów Mazowieckiego Szpitala Specjalistycznego Sp. z o.o. w Radomiu

nr sprawy: DZP.341.73.2017”
NIE OTWIERAĆ  przed dniem 04.01.2018 o godz. 1030 
i opatrzyć nazwą i dokładnym adresem Wykonawcy.”
2. Zapis pkt. XI . 1 i 4  SIWZ otrzymują nowe następujące brzmienie:

1. Ofertę należy złożyć w siedzibie Zamawiającego przy ul. Juliana Aleksandrowicza 5; 26-617 Radom  – pok. 60 do dnia 04.01.2017r., do godziny 1000 i zaadresować zgodnie z opisem przedstawionym w rozdziale X SIWZ. 
4. Otwarcie ofert nastąpi w siedzibie Zamawiającego – pok. 13 w dniu 04.01.2017r., o godzinie 1030.
3. Pozostałe zmodyfikowane zapisy Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia zostały zamieszczona na stronie internetowej zamawiającego w oddzielnym pliku pod nazwą – zmodyfikowana SIWZ.
Sprawę prowadzi: 

Agnieszka Bęc 

Tel. 48 361-32-10
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